
BIBITE

- Squacquerone Comellini IGP e rucola (squacqueron e PG I,  rocket)   7
- Crudo Parma 24 mesi, squaquerone Comellini IGP e rucola  8,2
   Parm a Ham 24 mo nth s,  P GI  squacquer one , ro cke t 
- Cotto Vismara, mozzarella fior di latte e pomodoro    7,5 
   Co o ked V ism ar a Ham,  mo z z ar ella and to mato 
- Bresaola Punta D’Anca, rucola e grana a scaglie    8
   Bre saola,  rock et  a nd parme san fla ke s
- Salsiccia e cipolla stufata fatta in casa       7 ,5   
   Hom em ade  st ewe d sa usage  a nd o nio n

 - Salame Milano, pecorino, insalata e pomodoro    7,7    
    Sa lam i Milan o,  pe co rin o che es e,  salad an d t om ato

- Cotto Vismara e fontina (cooked Vismara Ham, fontina cheese)    7

- Acqua microfiltrata Vetro 0,75 
- Acqua 1/2 pet
- Coca-cola Vetro 33 cl
- Coca-cola Zero Vetro 33 cl
- Sprite Vetro 33 cl
- Lipton Limone/Pesca Vetro
- Fanta Vetro 33cl 
- Crodino XXL
- Campari soda
- Redbull

3
1,5
3,8
3,8
3,8
3,8
3,8
5
5
4

- Stella Artois (Bionda)
- Goose Ipa (Ambrata)
- Leffe Rouge (Rossa)
- Birre in bottiglia e lattina
- Biosfera Senza Glutine 

3,5 - 5
6

5,5
4 - 6

6

Scegli la tua poké

Salsa teriyaki (Glutenfree)
Salsa yogurt 
(Yogurt greco, lemongrass)
Salsa piccante 
(Maionese, Sriracha hot chili) 
Salsa di soia senza glutine

riso sushi, riso venere o insalata...

    Le nostre salse “fatte in casa”

TUNA

CHICKEN

SALMON

VEGGIE

- Tartare di tonno
- Avocado
- Edamame
- Carote a julienne
- Mango
- Semi di sesamo

- Tartare di salmone
- Avocado
- Edamame
- Pomodorini
- Cavolo viola
- Ananas
- Granella di mandorle

- Bocconcini di pollo
- Zucchine grigliate
- Carote a julienne
- Pomodorini
- Edamame
- Mais
- Chips di cipolla

- Ceci
- Grana a scaglie
- Cavolo viola
- Avocado
- Edamame
- Pomodorini
- Carote

L’ Estro Riccione 

+39 3347780025

Lestro2021!

- PORCHETTA        9               
  Porchetta IGP Signoracci cotta a bassa temperatura, mozzarella fior di latte, insalata   
  Po rche tta  P GI Sign oracci ,  mo z z are lla,  sala d  

- MANZA      9
  Roastbeef artigianale cotto al forno, mozzarella fior di latte, rucola e pomodoro
  Ar tisan roa st-be ef ,  moz z arella ,  rocke t ,  to mato

- GRATELLA      8,7
  Crudo Parma 24 mesi, pomodori gratinati e squacquerone Comellini IGP
  P arma Ham 24m onths, PG I Squa cqu ero ne,  gratin to mato es

- FIGHETTA  8,5
  Arrosto di tacchino cotto a legna, pecorino e zucchine grigliate 
  Roast wo od-fired tu rk ey,  pe co rin o che es e and gril led co urget te s

- MORTAZZA   8,5
  Mortadella IGP,  squacquerone Comellini IGP,  granella di pistacchio e insalata     
  MOr ta del la PGI ,  CO mellini Squ acque rone , pichacio  grains and salad

- OMEGA    10
  Salmone affumicato Norvegese, Philadelphia e zucchine grigliate 
  Nor wegian  Sm oked Salmo n,  Philade lphia an d grille d co urgette s

- BAGHINA    11
  Salsiccia, patate al forno, cipolla stufata e mozzarella 
  Roma gna s ausage , roa st pot ato e s, stewe d onio n,  m oz zare lla

- AGRICOLA (impasto integrale)    8,7
  Guacamole, zucchine, melanzane grigliate e pomodori secchi 
  G uacamo le,  grille d courgettes and aube rgines , d rie d tomat oes

- TARTARINA    11
  Tartare di tonno tagliata al coltello, stracciatella di burrata, insalata, pesto di  rucola             
  Blade -cut Tu na Ta rt are,  st racciatella,  s ala d and rocke t pe sto

- HUMMUS (impasto integrale)    8,7
  Hummus di ceci fatto in casa, verdure grigliate e pomodori gratinati 
  Chickpe a hum mus,  gril led  co urget te s and auber gines,  grat in to mat oe s

PIADINE CLASSICHE

lestro_riccione 

Patate al forno

Pomodori Gratinati

Verdure grigliate6

6

Questo ristorante aderisce 
al progetto di Cuore 21
Ordina il piatto in menu contrassegnato
dal bollino “Il piatto del Cuore”
Parte del ricavato,10% 
andrà a sostenere i progetti della 
Cooperativa Cuore 21 di Riccione

Le più amate

Vegan

Tutte formato Large

+4

+1

PIADINE
Scegli il tuo impasto

Senza glutine +2,5Vegan integrale +1,5

Tradizionale Squacquerone 
senza lattosio +1,5

coperto pranzo 0,7 

Contorno Misto 9

 Doppia proteina pesce  Doppia proteina pollo +3

 Philadelphia

PRIMI

PIADINE SPECIALI

POKE´

SECONDI

TAGLIOLI NO D I MARE

STROZZ APRET E AL RAGÙ

GNOCCHI VEGGIE

PRI MO DEL GIORN O

Ta gli oli no  fatto  a m ano  con ra gù di  ma re e  pendol ini   

Stroz zaprete f atto  a mano  al  ragù di  m anzo

G nocchi  fa tti a  ma no alle ve rdure co n spo lve rata di  pecor ino  r om ano 

Chiede re  al  cameri er e i l  fuo ri  menù del  gior no

TAGLIATA DI  TONNO

ROAST-BEEF 
Ta taki  di  to nno  in cro sta di  s es amo , insalatina,  po m. secchi  e burr ata 

G ir el lo di  m anzo  cott o al fo r no,  r ucol a,  grana e  pe ndo lini

POLLO AL L A GRIGLIA 
Petto  di po llo  alla  griglia,  pata te a l f orno  e po modo r i gr atinati

POLPO E  PATATE 
Polpo  cotto a l v apo re , patate in  umido , ol iv e ta ggiasche e  pes to  di rucola

CAP RESE DI  BUFAL A (Cr udo +3)
Mo z zar e lla di  Buf ala IG P (250g) ,  po mod or o f res co

6

CONTORNI
Le più amate

Le più amate

Vegan

17

14

16

13

12

16

12

12

14 14

13 11

Tutti ser viti  con 
piadina a parte

Porz ione  Abbo ndante 

+2,5

Ha ndmade  Tagli o li no  wi th  se a  sa uce  an d cher r y t o mato e s  

Ha ndmade  Str o zz apr e te wi t h ho me made me at  r ago ut   

Ha ndmade  Ve ge ta ble  G nocchi  spr in kl ed wi th  Ro ma n peco ri no  ch ee s e

A sk  yo ur  wa it e r for  th e s peci al  off-me nu di sh

La rge  po r t io n

D OLCI
P ia di na  co n N ute l la            5 ,5            

C he e s eca k e  a l  c ucch ia io

Mo uss e al  M as car p o ne  e  b is co tto       6           
T or ta a l  ci o ccol ato             6           

Ma ce do n ia d i  f ru tta             6  

(Nutella,  Frutti  di  Bo sco)    6

f ruit  salad

choco late  cake

Mascarpo ne wit h biscuit mouss e

Spoon cheese ca ke (Nut ella or be rries ) 

Piadina wit h Nutella

A ll  se r ved w it h 
pi adi na on  th e sid e

Sesa me -cru st ed  tun a t ata ki ,  sa lad,  dri ed to ma to es and bu rr at a

Ba ke d R oa st -be e f, ro ck et ,  Gr ana ch ee s e and che rr y  t oma t oe s

Gr il le d ch ick e n br e as t ,  r oast  po ta toe s , a nd g rati n toma to es

Stea me d o ctopu s,  st e wed po t ato es ,  Ta ggia sc a o l ive s  and  ro cke t pe s to

Buf fal o Moz za rel la  PG I (250g ),  fr e sh t om at o

R oas t po tato es

Gr at in  tom ato e s

Gr il le d C ou rge tte s and A ube r gines

R oas t po tat o es ,  grati n to mat o es ,  
gr il le d co ur ge tt e s a nd aubergi ne s

Ch oo s e your  Po ké bow l fr o m sus hi  ri ce , v e nus r ic e or  sa la d

a ll  la rge  po r t io n

- Tuna tartare
- Avocado
- Edamame
- Julienned Carrots
- Mango
- sesame seeds

- Chicken nuggets
- Grilled courgettes
- Julienned carrots
- Cherry tomatoes
- Edamame
- Mais
- Onion chips

- Chickpeas
- Parmesan flakes
- Purple cabbage
- Avocado
- Edamame
- Cherry tomatoes
- Carrots

- Salmon Tartare
- Avocado
- Edamame
- Cherry tomatoes
- Purple Cabbage
- Pineapple
- Almond kernels

Teriyaki Sauce (Soy sauce, honey and sake)
Yogurt sauce
(yogurt greco, lemongrass)
Spicy Sauce 
(maionese, sriracha hot chili) 
Glutenfree Soy sauce

Our  " Ho me ma de "  glu te nfr e e sau ce s

Double  pro te in F i sh Double  pro te in c hic ken

lestroriccione.it 



Espresso/Deca
Cappuccino
Americano (hot or iced)     
Orzo  
Ginseng
Iced Latte (vaniglia,cannella)                    
Matcha Latte (hot or iced)    
Espressino                                  
Infusi in foglia (chiedere disponibilità)

Spremuta e succhi                                                         
  

1,8/1,9
2,3
1,8
1,8
1,8
2,8
3
2
4
4/3

Soia   Soy milk   +0,30
Avena  oat milk +0,30
Senza Lattosio Lactose-free +0,30
  

COME A CASA           
Colazione servita al piatto con pane tostato, burro e miele,

yogurt greco e muesli, fetta di torta fatta in casa
Bre ak fa st  se r ve d on a plat e with toast ed bread, butter and hone y,

Gre ek yo gur t and gr anola,  h om em ade  cak e slice

FULL BREAKFAST 
Pane tostato con prosciutto Crudo Parma 24 mesi e 

avocado, uova strapazzate, pancakes con sciroppo d’acero
To ast ed bread wit h Parma  Ham  24 m on ths  and av oca do,  

scramble d eggs,  pan cake s w ith m aple  s yrup

 COMBO       
Colazione al piatto servita con uova strapazzate e avocado, 
ciotolina di philadelphia, prosciutto Crudo Parma 24 mesi, 

salmone norvegese e fetta di pane pugliese tostato 
Bre ak fa st  on a plat e se rv ed with scramble d eggs and av oca do,  ph ilade lphia l itt le bo wl,

 Par ma Ham  24 m onths, Norw egian salm on an d t oa sted s lice  o f  " Puglie se"  bre ad

- Pancake yogurt greco, frutta fresca e biscotto sbriciolato 8,5    
Gre ek yo gur t pancake,  f resh  fruit  an d crumbl ed biscuit

- Pancake crema di pistacchio, fragole e lamelle di mandorle 9,5
Pa ncake  cr eam  o f pist achio,  s trawberries  a nd almo nd flake s 

- Pancake sciroppo d’acero e muesli    8,5
Pa ncake  maple syrup and  mu esli

- Pancake Nutella e banana    8,5     
Pa ncake  Nute lla and Banana 

 PANCAKES 

10

LO SPECIALTY COFFEE

dalle 9:00 alle 12:00          

AVOCADO TOAST  
Pane in cassetta tostato con formaggio fresco spalmabile, 
avocado, uova strapazzate. 
To ast ed pan  bre ad with fre sh cream  ch ee se , a vocado , scra mble d eggs.

- più Prosciutto Crudo Parma 24 mesi +2 
mo re Pa rma Ha m 24 mo nths 

- più Salmone Norvegese +3 
mo re Nor wegian Salm on  

10

dalle 7:30          
IL  CAFFE´ BRUNCH

SP ECIALT Y

CROQUE MADAME  
Pane in cassetta, prosciutto cotto, formaggio filante e  uova all’occhio di bue 
 P an brea d, coo ke d h am,  stringy cheese  and bull 's-eye  eggs

11

YOGURT BOWL  
Yogurt, frutta fresca, granola e miele 
Yogurt ,  fr esh fru it ,  gran ola  a nd honey 

6

14

14

Se ti dicessi che il caffè è un frutto tropicale, che cresce fino ad altitudini sopra ai 2000m? 
Che esistono caffè che vengono raccolti a mano, 

ciliegia per ciliegia solo al giusto punto di maturazione? 
Chicchi che una volta lavorati e tostati possono regalarci  tazze incredibilmente dolci con 

sentori che possono spaziare dalla frutta alle raffinate note del tè e dei fiori.

Tu cosa penseresti?
Oggi ti svelo un segreto. Il caffè non nasce amaro.

 Quello che hai bevuto fino ad oggi è quello che la nostra tradizione 
ci ha fatto pensare di essere il caffè “quello Buono”.

Anche io pensavo che il profumo della moka preparata 
dalla mia mamma al mattino fosse “quello buono”. 

Poi ho scoperto che quel profumo era un misto di caffè bruciato, rancido e ossidato. 
Caffè macinato, lasciato all’aria a deperire, e poi messo 

sottovuoto nella famosa mattonella. 
Che delusione.  Il caffè è una materia viva e respira insieme a noi, è impossibile imbava-

gliarlo.  Se amate il caffè, siate curiosi e iniziate a scoprire le infinite sfumature che la 
natura può regalarci. 

L’ESTRO è un laboratorio di caffè: troverete una miscela 
tradizionale, perché noi amiamo le nostre radici,  a patto che venga rispettata l’ intera 

filiera. Troverete inoltre una selezione periodica di 
Specialty Coffee dal mondo, in differenti metodi di estrazioni.

A L’ESTRO amiamo il caffè, lo abbiamo studiato e continuiamo a studiarlo. 
Il nostro sogno più grande è quello di poter creare cultura e divulgazione di questa 

incredibile materia.

W h a t if  I  to l d y ou  th at  c o ff ee  is  a  tr opic a l  fr uit ,  g row ing  u p to  a ltitud e s  a bo ve 2 00 0m ?  
Th at  T h e r e  a re c o f fe e s t ha t  ar e  c ol le ct e d b y  h a nd ,  

c he r r y by  c he r r y o nly  at  t he righ t  p o in t  o f  ripe ne ss ?  
B e an s t ha t  o nc e  p ro c e s sed  an d r oa st e d c a n  give  us  in cr e di b ly  sw e et c u ps  with  h in ts t ha t ca n  

ra n ge  fro m f ru it  to th e  r efin e d  n o te s  of  te a a n d f lo w ers .
W h a t wo uld  y ou thi n k ?

To d a y  I' m  r eve a lin g a  s ec re t  to  y o u . C o f fe e  is  no t  bo rn bitte r.
 W h a t y o u  h av e d ru nk  to  da te  is w h at  ou r  tr ad i tio n  
m ad e u s thin k  we  we r e th e  c of fee  “th e  Go o d o ne ”.

Th en  I dis cov er ed  th at  th a t  s ce nt w as  a  mi xtu re  o f b u rn t ,  ra n ci d , o xi di z e d c o f fe e .  
G ro u n d c o f fe e ,  le ft  t o a ir  to  pe r is h ,  and  th e n  pu t  v a cu um - pa c k e d in  th e  f am o u s  ti l e.  

W h a t a  d i sa p po in tm e nt .   C o f f ee  is  a  l i vin g m a tte r a n d  bre a the s w ith  us ,  i t  i s  im p o s sib le  to g a g it .   
If  y ou  lo ve  co ff e e ,  be  cu rio u s  a nd  s tar t  d isc o ve r i ng  th e i n fi n ite  n u a nc e s  th a t  n at ure  ca n  g ive  u s.  

L ' EST R O  i s a  co f fe e la bo ra tor y :  y ou  w ill  f i nd  a tra d iti on al  bl en d , be c aus e  w e lo v e o u r ro ots ,  
p ro vid ed  tha t  th e ’  en tire  s u pp ly c h a in is  re s p e ct e d.  Yo u  wil l  a ls o  f ind  a pe ri od ic s e le c ti on  of  

Sp e c i al ty  C of f e e  f r om  ar o u nd  th e  w orl d,  i n  d iff ere n t  e x tra ct i on me th o d s.

A t  L ' ES T RO  we  l ove  co f f e e,  we  ha v e  s tud ie d  it  a n d w e co nt in u e  to stu d y it .  
O ur big ge s t  d re am  is to  be  a ble  t o  cr e a te c u lt ur e a nd  p o pu la riz a tio n  o f  th is in c re d ible  s u bje ct .

Per il nostro Espresso Tradizionale abbiamo scelto di utilizzare
un blend biologico per l’ 85% di Arabica e 15% di Robusta Kaapi Royale 
dall’ India. Le arabiche sono 4: due Naturali da Perù e Messico 
e due lavate da Colombia e Guatemala. 
Un espresso che si presenta in tazza con una leggera acidità iniziale
di frutta tropicale che poi si abbandona in note di pan tostato, 
cioccolato fondente e cacao.

REGOL ARE/GRANDE 
3,5/3,5
4
3,5
2,2
2,2
4,5
4,5

Grazie
Gianluca Tofani 

Maestro del caffè d’Italia 2023
Master of Italian Coffee 2023

Lo “Specialty Coffee” è una categoria di caffè di alta qualità che si distingue 
per le sue caratteristiche distintive di aroma, gusto, corpo e acidità.
Questo tipo di caffè è coltivato in specifiche 
regioni geografiche con condizioni climatiche ideali, generalmente 
in alta quota, e viene spesso prodotto in modo artigianale con grande 
attenzione alle singole fasi della lavorazione.
Bere Specialty vuol dire bere un prodotto sostenibile lungo tutta la filiera.

ESPRESSO SPECIALTY  

CAPPUCCINO SPECIALTY  

FLAT WHITE     

BATCH BREW del GIORNO  

V60   

COLD BREW  

2,8

3,8

5

3,5

4,5

3,5

Per le nostre Bevande al latte abbiamo scelto ERBALATTE.
Il primo latte in italia proveniente 

100% da agricoltura simbiotica.
Le mucche si nutrono esclusivamente di erba e 

fieni autoprodotti dalla stessa azienda.
Questo si traduce in un latte naturalmente più nutriente e  dolce.

F o r ou r Mil k  D ri n k s w e  c h os e  " E RB AL AT T E" .
Th e fi rs t  m ilk  i n  I ta ly  co mi n g  1 00%  f r om  s ym bi o tic  fa r m in g.

C o w s fe e d exc lu siv e ly  o n  g r as s a nd  
s e lf -p ro du c ed ha y s  b y  th e  s am e  far m .

Th is  re su l ts  i n  a  n a tu ral ly  m or e nu tr i ti ou s  an d s w e e t m ilk .  

“Spe ci al t y  Co ffee ” is a  ca tego r y of  high -qua li t y  co ffee tha t st ands  o ut  for  i ts  dis ti nct ive  c har ac te r isti cs 
o f  a ro ma,  t as te,  bo dy  an d ac idi ty.
Thi s t ype o f co ffe e  is  gro w n in  speci fic  ge ogr ap hic al  re gi on s wi t h id eal c li mat ic  condi ti on s,  gene ra ll y  
a t hi gh alt i tude ,  a nd i s o ft en  pro duc ed  in a n ar t isana l w ay  wi th  grea t a t te nt io n t o th e  indi vi dua l s tage s o f  pr oc es sing. 
Dr ink i ng Speci al t y  Coffe e  mea ns  dri nk ing a s ustai nable  pr od uct  th rougho ut  t he supp ly  chain .  

Fo r o ur  Tra diti on al  Es pre ss o  we  ha ve cho s en  to us e  an or gan ic 
bl en d fo r l ’  85% Arabi ca a nd 1 5%  Robu st a Kaa pi  Roy al e  from  Ind ia .  
The A ra bica are  4 :  tw o Nat ura ls  fro m P e ru and Mexi co  an d tw o washe d fr o m Co lo mbi a a nd Gu ate ma l a
A n e spr esso  tha t c ome s  in a  cu p wi th a s li ght ini tial  acidi t y  o f  tr o pic al  frui t 
wh ich  th en  aba ndo ns  it sel f  in note s of  t oas te d br e ad,  da rk  ch oc o la te a nd co co a. .  


